
ABBAYE DE CLAIRVAUX

vendredi 16 octobre 



Menu

amuse-bouche
Céleri, coquille Saint-Jacques, noisettes du Piémont

Champagne René Jolly - Blanc de noirs brut

le canard gras
Canard gras de la ferme du Puntoun travaillé entièrement, 

le magret cuit sur le coff re, ses cuisses confi tes, 
variation de courges et jus de carcasses

Champagne Drappier - Brut Nature

le sandre
Sur un palet de riz poêlé, quenelle de sandre au citron confi t, 

bisque de crustacés

Champagne Monial - Terra Aeterna

La pomme
Pomme rôtie entière dans un beurre à la fève de Tonka, 
caramel lacté et sablé viennois, croustillant de céréales 

et crème vanille

Champagne Dame de Carreau - cuvée Bonnes Bondes - millésime 2015

PIÈCES SALÉES
Foie gras Absinthe, gel de pommes

Champagne Hautbois - Haut’bsession - millésime 2016

Pressé d’aile de raie, caviar d’œuf  de truite, citron


