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PIECES SALEES

Foie gras Absinthe, gel de pommes

Pressé d’aile de raie, caviar d’ceuf de truite, citron

Champagne Hautbois - Haut’bsession - millésime 2016

AMUSE-BOUCHE

Céleri, coquille Saint-Jacques, noisettes du Piémont

Champagne René Jolly - Blanc de noirs brut

LE SANDRE

Sur un palet de riz poélé, quenelle de sandre au citron confit,
bisque de crustacés

Champagne Monial - Terra Aeterna

LE CANARD GRAS

Canard gras de la ferme du Puntoun travaillé entiérement,
le magret cuit sur le coffre, ses cuisses confites,
variation de courges et jus de carcasses

Champagne Drappier - Brut Nature

LA POMME

Pomme rotie entiére dans un beurre a la feve de Tonka,
caramel lacté et sablé viennois, croustillant de céréales
et creme vanille

Champagne Dame de Carreau - cuvée Bonnes Bondes - millésime 2015



