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Accuell

Bienvenue chez nou !

Qui dit Marne, dit Champagne, un simple mot qui en dit
déja long sur I'accueil que nous réservons a nos visiteurs !

Alors bienvenue dans la Marne, a seulement 45 min de
Paris en TGV. Entre cenotourisme, tourisme de mémoire
ou encore nature, notre département abrite le vignoble le
plus septentrional de France mais pas que... La Marne,
ce sont aussi 8 sites inscrits au Patrimoine Mondial de
'Unesco, un haut lieu de I'excellence gastronomique,
2000 km de sentiers de randonnée, ainsi qu’un territoire
intimement lié a I'Histoire de France, la plus glorieuse
(avec le sacre des Rois de France) et la plus sanglante
(avec les deux guerres mondiales).
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et le champagne. Un territoire fascinant ou I'on célébre

l'art de vivre a la champenoise, riche en événements

et en activités pétillantes, a I'image du « roi des vins ».

Autant de précieux ingrédients pour rendre votre séjour

inoubliable !
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Cuveée

Tout avoir urle cuvée de champagne

Chaque vigneron, chaque Maison, élabore ses
propres cuvées pour constituer sa gamme de
champagnes. Le nom d’'une cuvée tient de son
assemblage (les différents vins qui le composent)
et/ou de son dosage (la teneur en sucre).

Le brut “non-millésiea€lin assemblage de plusieurs

années. C'est un classique du champagne, il est représentatif
du style de la Maison. Un non millésimé peut avoir différents

dosages (cf Mémo dosage).

Le millésimgt constitué uniquement de vins de la méme
année. On choisit de millésimer un vin lorsque les vendanges
ont été exceptionnelles, ce qui lui donne un grand caractere.

Le OSéoriginaI par sa couleur et plus corsé, s'élabore par
macération de raisins noirs (rosé de saignée) ou par I'apport
de vin rouge tranquille non pétillant de Champagne (rosé

d’assemblage). C’est le seul vin frangais pouvant étre élaboré
selon cette technique.

La cuvée péciali@ssimée ou non, est composée des vins
les plus subtils. C’est une cuvée d’exception qui contribue au
prestige d’'une Maison et révele son savoir-faire.



Mémo dosage

DOUX
+ de 50g de sucre / litre

2#SH
entre 32 et 50g
de sucre / litre

SEC
entre 17 et 329
de sucre / litre

EXTRA DRY
entre 12 et 179
de sucre / litre

BRUT
- de 129 de sucre / litre

EXTRA BRUT
entre O et 6g
de sucre / litre

(source CIVC)

Bon a avoir

Le terme « cuvée » correspond initiale-
ment aux premiers jus extraits lors du
pressurage pendant les vendanges (soit
20,50 hl sur un marc de 4000 kg). Ces jus
tres purs donnent des vins d'une grande
E~y--yj e-A e©Y—y- --p3f’-0

Champagne Veuve Clicquot - Reims

©Emmanuel Goulet-coll. ADT Marne

©Leif Carlson-coll. Veuve Clicquot




Servir le champagne
a la bonne température...

... C'est-a-dire frais, a 8 ou 9°C. Certaines cuvées se révéleront
toutefois davantage autour de 10 voire 12°C comme les vieux
millésimes ou les cuvées spéciales. L'idéal reste de plonger
la bouteille au 2/3 dans un seau a glace durant 20 min.
A défaut, rafraichissez votre bouteille dans les parties les
moins froides de votre frigo pour préserver les qualités du vin

a la dégustation. Evitez le congélateur a tout prix !



Ouvrir correctement la bouteille...

... et avec le sourire ! Pour ouvrir la bouteille, il faut I'incliner
légerement et dégager la boucle du muselet. Enlevez ensuite
le muselet et son habillage tout en maintenant le bouchon
avec son pouce et la bouteille droite. Puis, toujours en tenant
fermement le bouchon, saisissez le corps de la bouteille
et tournez-la pour dégager doucement le bouchon du goulot
sans le laisser échapper. Normalement, c’est plutot un délicat
« pschitt » que vous devez entendre, et non pas le fameux
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Servir le champagne
dan de verre propre ...

... lavés a I'eau chaude. Dans un verre lavé au lave-vaisselle,
les bulles ne s’épanouissent pas comme elles le devraient.

Le mieux est de laver le verre a I'eau chaude, sans produit et de
le laisser sécher. Pour éviter les traces de calcaire, on peut le
laver a I'eau chaude avec un peu de vinaigre blanc.



Servirle.champagne
dan de verre adapté ...

k g“y-3tjfut®©y ue™- "y 113yo #' y-3 e -yi'’z uy u.
le champagne dans des verres en forme de tulipe ayant un

contenant important (20 a 30 cl) pour laisser aux bulles la

place d’évoluer et permettre aux ardmes de s’exprimer.

Servir le.champagne avec tyle...

. en tenant la bouteille ‘par la base et non par le col.

Le cérémonial du service du champagne est tout aussi

f—|°0©3%e”™3 .y 'y gte—jef"y "F —|—yo0o #' ,e-3 3y 10O e
d’'une main par le fond qui comporte une cavité conique
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Suénements
Deh temps forts du, champagne

Yes Féter cJehanniques

- Reims -

Chaque année, le sacre de Charles VII (conduit par Jeanne
d’Arc le 17 juillet 1429 jusqu’a la Cathédrale de Reims)

est célébré par une grande féte populaire dans le centre
historique. Reims retrouve le temps d’un week-end
I'effervescence des 33 sacres royaux, pour le plus grand
plaisir des visiteurs qui remontent le temps pendant deux
jours d’exploration médiévale.

www.reims-fetes.com

juin

juin
Ba GNanche des Réconciliations

Chaque année depuis trois ans, la Mission Coteaux,
Maisons et Caves de Champagne organise le « Séjour
des Réconciliations ». Un événement symbolique qui
invite a se réconcilier en terre de Champagne et a féter
l'inscription au Patrimoine Mondial de I'Unesco.

Le public est convié a une marche agrémentée

de découvertes culturelles et patrimoniales autour

du champagne dans une ville ou un village du vignoble.
Autre temps forts du Séjour : des lachers de lanternes
simultanés en Champagne et dans le monde entier.



La Champagne en Féte
- Epernay et villages alentours -

Un événement festif pour célébrer I'art de vivre
champenois organisé par 9 communes du bassin
d’Epernay et de nhombreux vignerons. Au programme

du week-end : des dégustations, des visites de caves,
des animations musicales, des accords mets-vins, un feu
d’artifice le samedi soir... Pour sa troisieme édition,

la manifestation sera une nouvelle fois lancée le vendredi

soir sur ’Avenue de Champagne.
www.epernay-agglo.fr/loisirs-tourisme/la-champagne-en-fete

juin

juin

Gulles et Gelles Glfirtaines
du Champagne Vitryat

- village des coteaux vitryats -

Une jolie fagcon de mettre en avant un des villages

de la route touristique des coteaux vitryats.

Vous y découvrirez les champagnes des exploitations
présentes dans la région, tout en célébrant la richesse
du terroir, de I'artisanat et de I'histoire locale. Venez
découvrir la singularité des champagnes des coteaux

vitryats et apprécier leurs arbmes de fruits exotiques.
www.visitfrenchwine.com/evenements/bulles-et-belles-
histoires-du-champagne-vitryat



Zoom s « le cochelet » :

Le cochelet, c’est la féte finale des
vendanges, le repas succédant a la cloture
du pressoir et précédant le départ

des vendangeurs. Le cochelet désignait,
au Moyen Age, le coq du clocher de
I'église. Ala fin des vendanges, la coutume
voulait que I'on offrit au vigneron

un bouquet arrangé au bout d’un long
baton afin d’en décorer le pressoir.

Toute ressemblance avec un coq piqué
et cuit dans une rétissoire n’est pas
fortuite ! Car un bon repas, dont le menu
comportait des cogs au vin, cléturait

la derniére journée des vendanges.

heptembre

septembre — ——— .-

Den labits de Bumiene

- Epernay -

Trois jours de festivités, autour de I'art

de vivre & la champenoise. A ne surtout
pas manquer : les vendredi et samedi soirs,
deux soirées festives ont lieu sur I'avenue
de Champagne. Des spectacles de rue,
des bars a champagne, des animations
musicales et un feu d’artifice créent

une ambiance unique et festive.

Ces soirées mettent en lumiere I'avenue
de Champagne et les grandes Maisons
qui ont fait sa réputation. Ces soirées
mettent en lumiére I'avenue de
Champagne et les grandes Maisons

qui ont fait sa réputation avec des sons

et lumiéres éblouissants.
www.habitsdelumiere.epernay.fr

décembre

- décembre

Prachaine édition : 2022
Géte des uendang@ a l'ancienne

Une féte cenotouristique qui a lieu tous
les deux ans dans I'un des 15 villages
viticoles du Massif de Saint-Thierry,

pour célébrer la fin des vendanges.
L'occasion de mettre en lumiére un terroir
de Champagne accueillant et rural, riche
de traditions locales et respectueux

de son environnement naturel.

De nombreuses animations sont proposées
:vendanges et pressurage a I'ancienne,
travail du vigneron, démonstration

de foulage, ateliers de dégorgement

et tirage...
www.massif-saint-thierry.com



© E. Vidal

Le Habit de Lumiére & Epernay
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Fabrication

Le ecret de fabrication duChampagne

L'élaboration du champagne résulte d’une alchimie
entre la nature, le travail des hommes et le temps
qui passe. Plusieurs étapes sont essentielles pour
créer une cuveée reussie.

LES VENDANGES

En Champagne, les vendanges sont manuelles, soit un besoin

de main d'ceuvre de I'ordre de 100 000 a 150 000 vendangeurs

selon la qualité¢ de la vendange. Les dates de début des

cy'ue fy- -¢73 uzqiuzy- yT e—<"3 le® 'y #Y j ei”-1 -
quotas de récoltes qui varient chaque année (nombre de kilos

de raisins autorisé a la récolte par hectare). A partir de la date

«,Eqfy’’y uy uzp-3 uy cyTue fyj 'y- ¢FfTyO@©e7- 73y
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optimale en fonction de la maturité du raisin qui varie selon

les régions. Chaque vigneron choisira ensuite la période la

plus propice a la récolte de ses raisins en fonction de la qualité

oeonologique recherchée (plus le raisin sera récolté t6t, plus

le champagne sera frais — acide).



- Y#3# # M#83

Aprés les vendanges, généralement courant septembre, les

©ef-17- -¢"3 |©y--2-0 -y o-- ep3y~. }eo. —el13~ y.3 yt©ffz
des cuves en inox ou des foudres en bois, ou il subit une

premiére fermentation, dite « alcoolique », qui transforme le

—e13 yT (30 2TqOey—y 3 'y- 'y -Oy- <« —e fy"d E 'y
et produisent ainsi de Il'alcool et du gaz carbonique. Vient

ensuite la fermentation malolactique qui transforme I'acide

malique en acide lactique. Elle n'est pas obligatoire mais la

1" 1e©3 uy- ¢1f y©e"- 10z, ©y"% e uzq'y ' qty© eE~ u“ey
uy- e©@Y—y- !"-- ue-Aj I’.- —1©- y3 ’zfe©y—y~3 'eqlz-0
une a trois semaines de fermentation, le vin est laissé quelques
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leurs particules solides, ces vins de base sont désormais dits

« vins clairs ». Encore répertoriés par cépages, années, crus

voire parcelles, vins de cuvée, vins de taille, ils sont préts pour

'assemblage.



LASSEMBLAGE

C'est au printemps suivant que débute l'une des étapes
essentielle et la plus secrére de I'élaboration du champagne :
'assemblage. Cette opération décisive confere aux champagnes
son caractére. Un bon assemblage tient dans I'harmonie de
différents crus, différents cépage voire différentes années,
que le maitre de chai ou chef de cave choisira d'associer
1+-© qOzy© "y q-izy eAe 3 'y —|—y fe13
importe la qualité de la vendange. L'assemblage devient ainsi
la signature d’une maison. L'objectif ? Parvenir a un équilibre
que la nature ne peut offrir d’elle-méme et qui n’existerait pas
sans l'intervention de 'homme.

- M#D 3 8QM #--
M - AD#H 28QHH

La fermentation en bouteille est destinée a rendre le vin
pétillant, d’'ou la dénomination «prise de mousse». Pour
réaliser cette fermentation, on ajoute au vin une liqueur dite
liqueur de tirage, composée de sucre, de levain et d’'un adjuvant
de remuage. Une fois cette opération effectuée, les bouteilles
demeurent couchées dans les caves pour une longue période
de maturation, a I'abri de la lumiére. La prise de mousse suit
le méme procédé que la fermentation alcoolique. Les levures
et le sucre ajouté créé une fermentation avec création de CO2.
Lors de la 1ere fermentation, le CO2 s’échappe par le toit des
cuves. En cave, les bouteilles bouchées conservent le CO2,
qui sera dissout dans le vin, créant ainsi I'effervescence. Les
caves jouent un role majeur dans cette étape importante de
I'élaboration du vin grace a leur température relativement
constante, voisine de 10°C.



LE REMUAGE ET LE DEGORGEMENT

Aprés cette longue période de repos (minimum 15 mois pour
un non-millésimé, 3 ans pour un millésimé), il faut rendre au
vin sa limpidité en éliminant le dépdt (la peau des levures
meurent car il n'y a plus de sucre a manger) qui s’est formé
apres la prise de mousse. Le remuage consiste ainsi a faire
glisser lentement le dépdt formé dans la bouteille vers le goulot.
L'opération est encore parfois manuelle, effectué sur des
pupitres en bois par un remueur professionnel. Aujourd’hui,
le remuage est le plus souvent mécanisé avec I'utilisation de
fA©«t'le’'y33yo ‘e E~ uy '“e!zO©e3f+"j 'y- pe-3yt''y- -y ©y
téte en bas (« sur pointe »), avant d’étre « dégorgées » pour
évacuer le dépbt. C'est aussi au cours du dégorgement qu’on
ajoute la liqueur d’expédition qui contribuera, entre autres, a
I'évolution des caractéristiques aromatiques du vin.

- 8Q " M =" -

-e pe-3yt’’y y-3 yE” pe-qtzyj —--y'zy y® tept’zyj |O]
étre commercialisée. Le champagne, vin d’assemblage, est né !
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Gastronomie

Le table étoilée

La Champagne, la Marne compt@ restaurants étoilés qui font
scintiller notre territoire, dont l'incontournable table d’Arnaud
Lallement, L'Assiette Champenoise, trois étoiles au Guide
Michelin. De quoi mettre nos papilles en émoi !

L’'assie e Champenoise Le Parc du domaine
ok Le ayere
Arnaud Lallement , Chef de I'année dans “

I'édition 2014 du guide Gault & Millau

40 avenue Paul Vaillant-Couturier
51430 M#3CQ Q]

assiettechampenoise.com

Philippe Mille , Meilleur Ouvrier de France

64 boulevard Henry Vasnier
51100D #2H

Iescrayeres.com



Racine
¥ X

Kazuyuki Tanaka

6 place Godinot
51100 REIMS

racine.re/fr

L’hotel d’Angleterre

*

Jérdbme Feck
19 place Mgr Tissier

51000 CHALONS-EN-CHAMPAGNE

hotel-dangleterre.fr

Le Royal
*

Jean-Denis Rieubland

Rue de Bellevue
511160 CHAMPILLON

royalchampagne.com

Des Gerceauwn

*

Patrick Michelon

13 rue des Berceaux
51200 EPERNAY
lesberceaux.com

Le Foch
*x

Jacky Louazé

37 boulevard Foch
51100 REIMS

lefoch.com

Le Millénaire

*

Hervé Raphanel

4 rue Bertin
51100 REIMS

lemillenaire.com

.@, »
B Qrand, Cerf
*

Dominique Giraudeau
& Pascal Champion

50 Route Nationale
51500 VILLERS-ALLERAND

le-grand-cerf.fr






Le Clo de Terre Soudée

- Chambres d’hétes -

Une demeure familiale transformée
en maison d’hétes d’exception,
appartenant a la Maison de
Champagne Roger Coulon, vignerons
depuis huit générations. Possibilité
de visiter les caves.

©-y uy Het"3 Yi qy~3 $
Tel. : 03 26 03 97 62 - 03 26 03 61 65
Fax. : 03 26 03 43 68

contact@closdesterressoudees.fr
closdesterressoudees.fr

Le Chateau de Sacy

- Hotel - restaurant -

Véritable joyau planté au milieu d’'une
mer de vignes, elle servait autrefois
de villa d’été a la bourgeoisie rémoise.
Le restaurant et le spa complétent
I'expérience détente.

Rue des croisettes 51500 SACY
YIpl# 08,26 07 60 38
contact@chateaudesacy-reims.fr
chateaudesacy-reims.fr



Le Avisé

- Hotel - restaurant -

Une belle demeure néo-classique
associée a la production de vin depuis
1820, située sur les hauteurs d’Avize,
au cceur de la Cote des Blancs.
L'endroit idéal pour vous faire partager
I'ame d’'un métier et d’un lieu.

$ ©y uy ©e—e"3 $
Tel. : 03 26 57 70 06

hotel@selosse-lesavises.com
selosse-lesavises.com

Y#Ha

La Chevalée
- Chambres d’hétes -
Au cceur d’Hautvillers, célebre

village de Dom Pérignon, vos hotes
vous accueillent dans leur propriété

Le Logi aux Bulle

- Chambres d’hétes -

Une Maison d’hotes située a Verzy,
village Grand Cru au cceur de

la Montagne de Reims, quious
permettra cevisiter la région mais

aussi les Faux de Verzy de la Montagne
de Reims, hétres tortillards uniques en
leur genre.

©-y uy te"CA # Y Da\
Tel. : 0326 08 95 64
lelogisauxbulles@hotmail.com

lelogisauxbulles.com

cFfqe’y ,e—3F'fe’y dede® u- [Y#H##

siécle. Vous pourrez découvrir leur
champagne Pierre Fedyk ainsi qu’'un
splendide panorama sur le vignoble
champenois.

©-y "yTOF 2e03f"7 !
fedyk.olivier@orange.fr

champagne-fedyk-chambres-hotes-
hautvillers.com

" QMY#-- DH
Tel. : 03 26 51 52 24 Mob. : 06 18 15 63 65



Le Domaine du Chalet

- Chambres d’hétes -

Entre bois et vignes, au cceur des
Grands et Premiers Crus du vignoble
Palmer & Co a Chigny-les-Roses,
cette demeure historique et son parc
peuplé d’arbres rares et centenaires
feront vivre aux visiteurs une
parenthése hors du temps.
26 rue du Chalet

"# 3\t- HfD8H H
Tel. : 03 26 02 10 22

contact@domaineduchalet.com
domaineduchalet.com

Le Bulle Dorée

- Chambres d’hétes -

#7-3e’'zy ue’”-
a fourrage et entiérement rénovée,

la Maison d’hétes dispose de quatre
chambres a la décoration moderne

et chaleureuse. Les amoureux du vin
auront aussi la possibilité de déguster
les champagnes de la propriété.

Champagne Didier Herbert
32 rue de Reims

D#--\f- $283M 3
Mob. : 06 03 20 33 20
contact@lesbullesdorees.com
lesbullesdorees.com

" e"qty” fOy"ty®©



Villa Loui Victor Chateau d’Etoge

- Chambres d’hotes - - Hotel — restaurant -
Une villa entierement restaurée #—1'e"3z e- q¥-© uy 'e |©1Ofz3z
et dédiée aux cing chambres d’hdtes, u“-~ gth3ye . @siqcietrscrit
située au cceur du vignoble de Monument Historique, cet hotel
Champagne. Possibilité de visiter de luxe et son annexe vous donnent
'y ue—etf”y ,e—31'te’ y? uyré@eEvgudavec I'histoire,
de la terrasse aux beaux jours. l'authenticité, le charme
Champagne A.D. Coutelas et la quiétude en Champagne.
557 Avenue du Général Leclerc Parc de 18 hectares, jardin potager

#a\ et verger.

Mob. : 06 78 28 19 31
contact@villa-louisvictor.com
villa-louisvictor.com

4 rue Richebourg 51270 ETOGES
Tel. : 03 26 59 30 08 Fax.: 0326 59 3557
contact@etoges.com

Hostellerie La B iqueterie chateau-etoges.com

- Hotel — restaurant -

A quelques minutes d’Epernay,

au coeur du vignoble, découvrez

cette demeure de caractéere devenue

un hétel de référence Relais &

Chéteaux. Véritable paradis du bien-

étre et du bien-vivre, I'Hostellerie

La Briqueterie dispose d’'un

restaurant gastronomique et d’'un spa

pour inviter pleinement a la détente.
©e-3y uy HzCe "y Y#3 \

Tel. : 03 26 59 99 99 Fax.: 03 26 59 92 10

info@labriqueterie.fr
labriqueterie.fr
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Insolite
1 Quetivitér pour découwrin la, TMarne autrement;

Bubbles Uk-Tuk

Au programme : découverte originale
du vignoble a bord d’un Tuk-Tuk
100% électrique, pouvant accueillir
jusqu’a 6 passagers.

152 rue Gaston Poittevin

51480 CUMIERES

Mob. : 06 63 31 47 74

contact@bubbles-tuktuk.fr
bubbles-tuktuk.fr

Ay Eco Visit

Une visite guidée originale des
coteaux historiques du vigroble
d’Ay-Champagne a bord d’une voitre
100% électrique.

12 rue Roulot - BP N°2
Champagne RICHARD-FLINIAUX
51160 AY-CHAMPAGNE

Tel. : 03 26 55 14 97

Mob. : 06 13 49 09 45
contact@ay-eco-visite.com
ay-eco-visite.com



Balade en Cadillac

Le Champagne Lecomte Pere & Fils
vous propose une visite du vignoble
en Cadillac décapotable.

Possible dés le printemps.

Domaine Lecomte
Route de Tincourt

Y#3 \
Tel. : 03 26 59 94 43
Fax. : 03 26 57 86 47
champagne.lecomte@club-internet.fr
champagne-lecomte.fr

A I'Allure Champenoise

Venez découvrir le patrimoine rémois
et le vignoble de la Champagne en
2CV!

25 rue Colonel Fabien

D #2H
Tel. : 03518544 31
Mob. : 06 41 56 01 00
allure.champenoise@gmail.com
a-l-allure-champenoise.fr

Perching Bar

Un bar a champagne situé a 6 métres
de hauteur, en plein cceur de la forét
de Verzy.
Arboxygene
Forét de Brise Charrette - BP N°10
# Y Da\
Mob. : 06 07 67 94 42
06 89 44 73 68

info@perchingbar.eu
perchinglife.com

T ot'in Pierry

Balade en trottinette électrique dans
le vignoble, dégustation de chocolat
et visite d’un vigneron.

AY'y u“eq3f¢tdz- Hef™® *.'fy~

14 Allée Maxenu

A# DD\
Tel.: 03 26 51 58 04
Fax.: 0326553961
info@chocolaterie-thibaut.com
trotinpierry.wixsite.com/trot-in-pierry



Curiocity Hautviller

Arpentez Hautvillers (village berceau
du champagne) de maniére originale
avec Curiocity, un rallye a énigmes
insolite.

Association «Les Amis d’Hautvillers»

8,Eqy uy Me . ©f-—y u“"e-3¢51%"’

Place de la République

I " QMY#-- DH
Tel. : 03 26 57 06 35
contact@hautvillers.fr
tourisme-hautvillers.fr

Visite avec un greeter

Balade thématique avec un
accompagnateur bénévole, passionné
par son territoire, qui vous fera
découvrir son village comme il le
ferait avec un.e ami.e.

Activité gratuite, groupes limités

a 6 personnes.

greeters-en-champagne.com

#10

La Cave aux Coquillage

Découvrez I'univers de la
paléontologie et la richesse d'un
site fossilifere unique, foisonnant
de coquillages vieux de plusieurs
dizaines de millions d’années.

¥©rue du Bourg de Vesle

# - QD\i- tD#Y# D
Tel. : 03 26 58 36 43
info@geologie-oenologie.fr
geologie-oenologie.fr

Le Phare de Verzenay

Un phare au milieu des vignes

de Verzenay, aujourd’hui transformeé
en musée de la vigne, avec une montée
insolite a 25 metres de hauteur !

Musée de la vigne
Rue du Phare

1 Y Da 3\
Tel. : 03 26 07 87 87
Fax.: 0326 07 87 88
lepharedeverzenay.com
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Le different acon de champagne
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d’Alfred de Musset sont toujours aussi élégants, il n’en reste pas
moins que l'alcool est un plaisir a consommer avec modération !




Au printemp
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Kilometre

Le distance etle upercie clé du territoire
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Label

Focu ur le Label Vignoble &Découverte

vignobles &
découvertes

Ce label national récompense les territoires viticoles de France

engagés pour un accueil de qualité. Sensibilité & I'univers du

() fel3 uy 'e 2@eT-—f--fe¢7] ¢.4y03-Oy e |€30F—<1f"y
culturel et humain, accueil de qualité... sont autant de critéres

et d’exigences pour obtenir ce label unique !

Le 8 territoire labellisé en Champagne :
-y- <3ye-A H-u u“ !lyo~eA y3'e Y3y uy-
La Montagne de Reims
Les Coteaux du Sézannais et du Petit Morin
Le Massif de Saint-Thierry et la Vallée de I'Ardre
La Vallée de la Marne
La Vallée de la Marne Ouest
Les Coteaux Vitryats
-e Y3y uy- e®©

e’ q-

De quoi découvrir la variété de nos terroirs avec des sols,
des climats et des pratiques vigneronnes parfois trés
différents. Le champagne est unique mais il a plusieurs
facettes, tout comme le territoire qui le fagonne !

Le prestataire labellisé

Plus de 500 prestataires champenois labellisés « Vignobles
et Découvertes » vous accueillent pour réussir vos week-
ends et courts séjours en Champagne. Une sélection de
sites remarquables, d’activités et d’événements qui vous
permettront de découvrir les richesses et les savoir-faire de
notre département.

> Liste détaillée sur tourisme-en-champagne.com
rubrique Vignobles & Découvertes






Vigneron

Les vignerons champenois fagonnent, depuis des

générations, des vins de Champagne aux multiples facettes.

#'- cytyT3 | e¢e©@t-yO '“yAl@y--fe" u- 3y©0O+1©] fOI
pratiques culturales traditionnelles, respectueuses de la

qualité et de I'environnement.

L-o-

o

du vignoble de Champagne possédé par les vignerons

Les vignerons et les coopératives sont représentés par le
Syndicat Général des Vignerons, créé en 1904. L'objectif ?
Organiser la vie économique du vignoble, entourer les
exploitants et promouvoir les vins élaborés au vignoble.

La banniere collective qui regroupe 5000 vignerons et
coopératives de Champagne. Créée en 2001 par le Syndicat
Général des Vignerons de la Champagne pour développer la
notoriété des champagnes produits par le vignoble.



Maison de Champagne

Les Maisons de Champagne sont a I'origine de la notoriété et
du prestige des vins de Champagne dans le monde.

Elles élaborent du champagne a partir de raisins achetés aux
vignerons et issus de crus sélectionnés pour composer leur
propre assemblage.

|
aga

des exportations et plus de 2/3
des expéditions de champagne

En 1882, trente-cinq Maisons de Champagne décidaient de se
constituer en syndicat professionnel pour défendre I'appellation
« champagne » en France et dans le monde. Aujourd’hui, L'Union
des Maisons de Champagne fédére quatre-vingts Maisons.

Le talent des Maisons de Champagne réside dans
le style caractéristique de chaque cuvée par I'assemblage
de cépages, de crus et d’'années issus essentiellement
d’achats de raisins auprés de vignerons avec lesquels elles
conviennent de contrats de partenariat pluriannuels.

z'epe©ed3fe” Uy q-izy- -t ©yle3y™3 uy ,ete” f

* Source CIVC et Limon des Maisons de Champagne - chiffres 2017
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NM :

RM :

RC

CM :

SR

ND

MA :

Bon a avoir

lire une étiquette de champagne

Négociant manipulant.

#' -“eft3 u“-"y |y©-+""y ITA-3".y - —eO©e’'y "-%jy
plus des raisins issus de ses propres vignes - si elle

y~ le--euy %j eqte3y uy- ©ef-17-j uy- —e13- . yy-
vins et assure leur élaboration dans ses locaux.

Récoltant manipulant.
# e---©y '“z’epe©este"j ue”- -y- 'eqe-Aj uy- -y-’-
vins issus de sa récolte.

: Récoltant-coopérateur.

#' 'f¢Oy uy- ©ef-f7- ¥---- uy -e ©zqe*'3y j -e q°°|
I-f- ©yl©Oy~ u uy -e qe°lz©e3fiy uy- —e13- .

des vins en cours d’élaboration ou préts a étres

commercialisés.

Coopérative de manipulation.
Elle élabore, dans ses locaux, les vins provenant des
raisins de ses adhérents.

:Société de récoltants.

Elle élabore les vins provenant de la récolte de
ses membres appartenant a la méme famille et les
commercialise.

: Négociant distributeur.

#' eqfe3y uy- ¢17- y" pe-3y$lly- 3y©0—1"zy- --0
lesquelles il appose, dans ses locaux, un étiquetage.

Marque d’'acheteur.

L'élaborateur, qu'il soit négociant, récoltant ou
coopérative, vend des bouteilles terminées et
habillées a la marque du client acheteur des
bouteilles.



sojoyd* gy Mmm @

été

7

En



N N

Numero gagnant

Le chiffre clé du champagne

Appellation Champagne '
pp 5 départements p ¢ ﬁ h ﬂ
33 868 Ha H
dont 22 488 Marne, .
8 019 Aube et Haute-Marne, 320 maison de Champagne

3 361 Aisne et Seine-et-Marne

140 coopérative

Q 30 000 emploi direct
dont 15 000 salariés
319 cru (commune) épartie o

en 4 aire geéographique :
la Montagne de Reims
la Vallée de la Marne 120 000 vendangeur
la Cote des Blancs

la Cbte des Bar .
0%
Toset

‘%’ Le cépage :
I | Pinot Noir 38 %

. Meunier 31 %
15 800 exploitant TN
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17 commune and u

Montagne de Reims :

Tours sur Marne, Verzenay, Verzy,
Ambonnay, Ay, Bouzy, Louvois,
Beaumont sur Vesle, Mailly
Champagne, Puisieulx, Sillery

Y3y uy- ’‘e"q- i
Avize, Chouilly, Cramant,
Le Mesnil-sur-Oger, Oger, Oiry

OO

15 % du vignoble

-e.- qyO©3tEqe3fe”
us™3 j
durable en Champagne

295 000 000 boutettate)

L aesey os O pretier marché extér

-

307,3 million de bouteille

expédiée
50 % France / 50 % export

(w\

Une présence mondiale
plu de 190 pay

Royaume-Uni, Etats-Unis, Japon,
Allemagne, Belgique, Australie,
Italie, Suisse, Espagne, Suéde

2017

dan

Source CIVC et Union des Maisons dgﬁhampagne -

ur :
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Offices de

Tuisme | @ of ce de tourisme et le bureaux
d’information touristique de la Marne

Of ce de tourisme Of ce de tourisme Epernay -
de Chalon -en-Champagne Pay de Champagne
Tél. 03 26 65 17 89 Tél. 03 26 53 33 00
accueil@chalons-tourisme.com tourisme@ot-epernay.fr
chalons-tourisme.com ot-epernay.fr

Of ce de tourisme de Paysag®f ce de tourisme intercommunal

de la Champagne d’Hautviller
contact@tourisme-paysages- Tél. 03 26 57 06 35
champagne.com info@tourisme-hautvillers.com
tourisme-paysages-champagne.fr tourisme-hautvillers.com
(Saesmamoraton  Ofce de ursme
du Lac du Der en Champagne

Tel. 0326 58 32 86 Tél. 03 26 72 62 80

infor | info@lacduder.
Bureau d'information de Dorman ~ "fe@lacdudercom
lacduder.com

Tél.0326533586 e
Bureau d’information de

Vitry-le-F angoi en Champagne
Tél. 03 26 74 45 30
tourismevitry@lacduder.com
lacduder.com



Of ce de tourisme de MontmirailDf ce de tourisme de Sézanne

et a égion et a égion
Tél. 03 26 81 40 05 Tél. 0326 80 54 13
ot.montmirail51@orange.fr contact@sezanne-tourisme.fr
montmirail-tourisme.eu sezanne-tourisme.fr

Bureau d’Information d’Anglure
et a égion
Tél. 09 71 25 13 39

T contact@sezanne-tourisme.fr

) Bureau d’information d’Esternay
Of ce de tourisme de 'Argonne

ch _ et a égion

~hampenoise Tél. 03 26 80 27 07
Tel_. 03 26 60 85 83 si.esternay@orange.fr
tourisme@argonne.fr esternay-tourisme.fr

argonne.fr

. Point d’information touristique
Of ce de tourisme de Cormicy

du and Reim Tél. 03 26 50 72 90
Tél. 03 26 77 45 00 rsp@cormicy.fr

accueil@reims-tourisme.com cormicy.fr
reims-tourisme.com

Bureau d’information de Fisme
Tél. 03 26 48 81 28
« EqyoE-—y-AAe~eu++0,0
reims-tourisme.com

Parc naturel égional
de la Montagne de Reim

Tél. 03 26 59 44 44
contact@parc-montagnedereims.fr
parc-montagnedereims.fr
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P estation

1 5ictivité inoubliable de la Marne

Food &Cham’

Au 36... P ise de Mousse
Dans cette jolie boutique, située Un bar-boutique spécialisé dans
en plein cceur d’Hautvillers, la vente et la promotion des vins

vous pouvez faire des dégustations de la Montagne de Reims, ou vous
ge—ie0®©edtiy- - y'qeOy fpdyr®z aussivous régaler d’'assiettes
« Les Champard’ises », des assiettes  a partager.

de spécialités champenoises. 23 rue de Reims

36 rue Dom Pérignon D#--\1- £283M 3

I " QMY#-- DH Tel. : 0326 02 11 50
Tel. : 03 26 51 58 37 champagnes.prisedemousse@gmail.com
Mob. : 06 79 78 06 40 prisedemousse.com

contact@au36.net
au36.net



Le Café du Palai Au Piano de Chef

Une adresse gourmande Participez a un atelier de cuisine
emblématique de Reims, aussi bien participatif et de découverte

pour sa cuisine de bistrot depuis cenologique dans un nouvel espace
1930, que pour le cadre, sous une de 200m2 situé au pied de la

cYy©O©ifeOy ©32 zqe -Ff zy Uatpédsale Notre-Dame de Reims.

Simon. 2 rue Robert de Coucy

14 place Myron-Herrick D #2H
D #2H Mob. : 06 77 98 40 86
Tel. : 03 26 47 52 54 contact@aupianodeschefs.com
cafedupalais.fr aupianodeschefs.com
Fossier

Entrez dans les coulisses de
fabrication du fameux Biscuit Rose,
et découvrez 'univers de cette
biscuiterie de tradition forgée

par deux siécles et demi d’histoire.

Biscuits Fossier
20 rue Maurice Prévoteau
CS 40033

" D #2H vyuyA
Tel. : 03 26 47 59 84
fossier@fossier.fr
fossier.fr



Culture Cham’’

Cité duChampagne

Un voyage dans l'effervescence,

le temps d'urevisite, d’'une
dégustation ou d’un atelier pour
unevision a 360° du champagne :
historique, culturelle, cenologique...

Champagne Collet

pt- ©.y *yeT-e"
51160 A-CHAMPAGNE
Tel. : 03 26 55 98 88
Fax. : 03 26 54 02 40
cite@champagne-collet.com
citeduchampagnecolletcogevi.com

Le Atelier
«Champagne »

Des ateliers sur mesure pour partager
la passion de la vigne et du vin avec la
2ef-+" *o uy My'—<"30

Champagne de Telmont

lavenue de Champagne

51480 DAMERY

Tel. : 03 26 58 40 33
commercial@champagne-de-telmont.com
champagne-de-telmont.com

Moét &Chandon

Découvrez Moét & Chandon,

Maison de Champagne depuis 1743,
et plongez dans l'univers prestigieux

et légendaire de ses caves

et d’'un savoir-faire unique.

20 avenue de Champagne

51333 EPERNAY

Tel. : 03 26 51 20 20 - Fax. : 03 26 51 20 21

visites@moet.fr
moet.com

Une journée de vendange
chez un vigneron

La plupart des vignerons de

Champagne accueillent les visiteurs

sur réservation pour vivre I'expérience

des vendanges. Au programme :

le matin, initiation et cueillette dans

'y- ¢tfTy- ecyq je--y qe--yiqO-tdy
visite du pressoir en action et déjeuner

commun au champagne.

Pour une formule plus light « Au coeur
des vendanges », rendez-vous chez le
Champagne Dom Caudron.
domcaudron.com



COTEAUX, MAISONS
& CAVES be

&—— CHAMPAGNE

\-
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#10
Découvrir le crayére Dégustation dan de cave
de la bu e Saint-Nicaise médiévale
Ces anciennes carrieres a craie Dégustation de champagne animée
abritent aujourd’hui des millions par un cenologue ou un sommelier
de bouteilles de champagne. dans un lieu historique d’exception,
Elles font aussi partie des Coteaux, a Chalons-en-Champagne, ville d’art
Maisons et Caves de Champagne et d’histoire.
inscrits sur la liste du Patrimoine A'- U“t",e- e.1@+- uy '“8,Eqy Uy Me.©
mondial de I’UNESCO 3 Quai des Arts

51000 CHALONS-EN-CHAMPAGNE

AVOIR CHEZ :
Tel. 03 26 65 17 89
Champagne Taittinger chalons-tourisme.com
9 place Saint-Nicaise
CS 10011
" D #2H [

Tel. : 03 26 85 84 33
Fax.: 03 26 85 84 05
visites@taittinger.fr
taittinger.com

Champagne Vranken-Pommery
5 place du Général Gouraud

D #2H
Tel. : 03 26 61 62 56
Fax.: 0326 61 92 96
visitesprivees@vrankenpommery.fr
pommery.getaticket.com

Champagne Ruinart
4 rue des Crayéres

D #2H
Tel. : 0326 775152
Fax. : 03 26 82 88 43
visitesruinart@ruinart.com
ruinart.com



#124.’Avenue de Champagne

Lincontournable « Champs-Elysées »
du département, qui regroupe les plus
prestigieuses maisons de Champagne
et de nombreux hotels particuliers

u - [#][a découvrir a pied, tout
simplement !

Avenue de Champagne

51200 EPERNAY

Tel. : 0326 53 33 00
ot-epernay.fr

#1Balade a vélo
a Hautviller

Accompagnés d'un guide, sur
votre vélo a assistance électrique,
partez a la découverte du vignoble
champenois classé au patrimoine
mondial de I'Unesco et du beau
village d’Hautvillers, berceau du
Champagne.
A’-- u“f",e- e-1O- uy
Place de la République

I " QMY#-- DH
Tel. : 03 26 57 06 35

Tel. : 0326 51 72 66
tourisme-hautvillers.com

#14

Balade &Cham'’

8 Eqy

#15

#1/esti’ Vallée

Balade dans le vignoble de la Vallée
de la Marne, a Festigny, en buggy

ou quad. Passager ou pilote, vous avez

le choix !

3 rue de la Chapelle
HM# 3\
Mob. : 06 76 03 07 68
festi-vallee51@orange.fr
festi-vallee51.fr

#1"Solex Tour

Découvrez la Champagne autrement
en vous baladant a Solex dans le
vignoble !

6 rue de la Chapelle
Cerseuil

" 2 D Q#-%- $A8DM
Mob. : 06 43 12 14 90 - 06 74 90 11 47
milleetunepierres@orange.fr
milleetunepierres.com

uy Me-©f-—y
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La végétation reprend son cycle et les enjeux sont
importants : la qualité du printemps (travail de la vigne,
météo, etc) est garante de la récolte a venir. L'attention
des viticulteurs permanente et ils entretiennent la vigne

quotidiennement. Liage, ébourgeonnage, relevage, palissage,
les missions dans les vignes ne manquent pas !

EtéT“

Les vignes restent au cceur des préoccupations des
viticulteurs, qui continuent de la chouchouter tous les jours.
C’est notamment le temps du rognage, €également appelé

« taille d’été ». La météo joue aussi son réle, plus ou moins
favorable selon les années.



’Automne

C’est I'heure des vendanges a la main, méme si elles ont

uz-+©—ef- |"-3Y3 "fy. y7 z3zj -e.4y73 y7 -y|3y—pOy (10O
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moment pour vendanger le raisin. Chaque vendange est

différente de la précédente, au niveau de la maturité des

raisins, du degré d’acidité et du degré d’alcool. Tous les

acteurs de la Champagne sont mobilisés pour cette étape

cruciale du cycle viticole.

Hiver

Apres les vendanges, la vigne perd ses feuilles, laissant ainsi
le champ libre a I'entretien des pieds de vigne. La vigne

« dort » quelques mois. La séve retombe dans les racines.
Ca s’appelle « la dormance ». Début janvier, c’est le moment
idéal pour la taille, selon 4 types*, comme le prévoit la
réglementation en Champagne.

taille Chablis liée taille Cordon liée
[/ /s
taille Guyot double liée taille Vallée de la Marne liée
seulement pour le Meunier

e




Route

La Route Touristique du Champagne

Sinuant entre vignes et coteaux, la Route
Touristique du Champagne invite a découvrir les
richessesviticoles de la Marne a traversitinéraires
différents. Chaque circuit s’attache a mettre en
valeur un terroir champenois en particulier.

Entierement balisée, la route serpente au milieu des

vignes, sur des coteaux découpés ou s’accrochent villages
champenois, chateaux et églises. Entrez dans les vignes pour
respirer les parfums de seves... Poussez les portes des caves
a la rencontre des vignerons et partagez leur passion le temps
d’une rencontre.

Ne manquez pas non plus de faire un saut a Epernay, dont
I'incroyable avenue de Champagne attire chaque année 2
millions de visiteurs, ainsi qu’a Hautvillers, petit village entre
vignes et forét surplombant Epernay, connu pour étre le
berceau du Champagne.
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Massif de Saint-Thierry
Vallée de I'Ardre

Vallée de la Marne ]

Hauteurs d’Epernay Montagne de Reims

Parc Naturel Régional

Cote des Blancs,
Coteaux du Sézannais
et du Petit Morin

(Coteaux Vitryats




Star

Dom Pérignon, tar du champagne

Faut-il encore le présenter ? Avant d’étre une
prestigieuse cuvée, Dom Pérignon n’est autre que
le pére spirituel du champagne.

e"3y—1e©ef” u: ©ef -e-F- [#Y] o— AzOFf7eT } I $F
donna au champagne ses lettres de noblesse. La légende
dit qu’on doit notamment a ce moine bénédictin la fameuse
méthode champenoise, autrement dit, la création des
incontournables bulles qui font pétiller le roi des vins.

Me-3 ;s fy™3 u“-"y 'y330y uy e+— *ye"f e|3f-3y ©e--eOu
procureur de I'abbaye d’Hautvillers, datée du 25 octobre 1821,
adressée a un certain M. d’Herbes, maire-adjoint d’Ay, ou il
écrit que : « c'est le fameux Dom Pérignon [...] qui a trouvé le
secret de faire du vin blanc mousseux et non mousseux et le
moyen de I'éclaircir sans étre obligé de dépoter les bouteilles ».

“z3et3 3’ A e |©+- uy 30+%- -feq’y- uy qy’'ej ys '“e
rien. Des voix s’élevent d’ailleurs pour contester le role exact
de Dom Pérignon dans « I'invention » du Champagne, car bien
peu de documents subsistent et la légende est plus récente
que son héros.

Pour autant, Dom Pérignon reste un symbole de I'histoire
champenoise, tout comme Hautvillers, le village ou il a vécu
les trente derniéres années de sa vie, reconnu aujourd’hui
comme le berceau du champagne.
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Terrolr

Pourquoi il n’y a de champagne qu’enChampac

Parce que le champagne Parce que tout vin

est une AOC

Depuis la création de 'AOC
Champagne en 1936 (Appellation
d’Origine Contrdlée), les vignerons
et maisons de Champagne se sont
organisés pour gérer leur expansion
en renforcant leur qualité et leur

est le fruit d’un terroir

Aussi évident que cela puisse

paraitre, l'origine est I'essence du

vin. En effet, chaque bouteille revét

un caractere authentique, marqué par

le sol et le climat de son terroir et par

'y- -1zqfEQqf3z- |©«|Oy- e- -e(*fO©

©y~e——zyo #' "“A e uy qf éaireldes Vignerons et des cenologues

gu’en Champagne, c’est de notoriété
publique. L'appellation Champagne
est ainsi de mieux en mieux protégée
contre les usurpations externes.

Le Comité Champagne dispose de
bureaux établis dans les 16 premiers
marchés a I'exportation. Ces bureaux
participent dans le monde entier a

la reconnaissance et & la défense

de 'appellation d’origine controlée
Champagne (AOC).

de sa région viticole. Le choix d'un
vin de Champagne n’est pas anodin,
puisque le nom « Champagne », bien
plus qu’un simple nom, désigne un

3y©©+1© -lzqfE"-yj 'e te—lef yc



Uu

Unesco

L’inscription au Patrimoine
Mondial de I'Unesco

e A y-3j q“y-3 « Eqfy’ | yi-f- "y
« Les Coteaux, Maisons et Caves de Champagne »
sont inscrits sur la Liste du patrimoine mondial de
TUNESCO dans la catégorie « paysages culturels
évolutifs vivants ». A l'unanimité, les 21 pays
du comité du patrimoine mondial ont reconnu
leur « valeur universelle exceptionnelle ». Cette
distinction conclut brillamment huit années
de mobilisation des Champenois et de leurs
représentants.

#' ,e-3 ut©y "y 'y qte—ief"y
comme le symbole universel de la célébration,
de la réconciliation, de la féte. L'Unesco souligne
d’ailleurs « I'image symbolique unique au monde
du champagne en tant que symbole de I'art de vivre
a la francaise ».
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Avenue de Champagne - Epernay

Les Coteaux, Maisons et Caves de Champagne rejoignent ainsi
les autres sites du département déja inscrits sur la Liste :

'y ty—%" uy Het"3f*eq"-y- uy <—j*-3y"'y eiyq
les étapes de la collégiale et le musée du Cloitre

Notre-Dame-en-Vaux a Chalons-en-Champagne et la

Basilique Notre-Dame de I'Epine,

- 'ensemble de la Cathédrale Notre-Dame, Palais du
Tau et Basilique et Musée Saint-Remi a Reims.

3 nouveaux sites inscrits sur la Liste du patrimoine mondial
de TUNESCO

- Les coteaux viticoles de la Vallée de la Marne, entre
Hautvillers et Mareuil-sur Ay.

- Les 370 crayeres et les 25 kilometres de caves
situées sous la colline Saint-Nicaise a Reims, anciens
|+#3- u“yAsOeq®t+" uy qOetfy *» -y peTEEYTS | peTTy
température des dizaines de millions de bouteilles...

- L'Avenue de Champagne a Epernay (sous laquelle se
cachent 110 kilomeétres de caves), bordée des plus
beaux hotels particuliers de Champagne construits
1e© 'y- “zfeqfe Ssicele. [#]
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Vignoble

Tout ce qu'il faut avoir ur le cépage champen

La nature du terroir a guidé la sélection des cépages les
mieux adaptés. Aujourd’hui, trois cépages sont trés largement
majoritaires : le Pinot noir, le Meunier et le Chardonnay. Les
cépages anciens (I’Arbane, le Petit Meslier, le Pinot Blanc et le
Pinot Gris) sont également autorisés mais restent anecdotiques en
proportion de vignoble planté.

Le Pinot noir Le Chardonnay

Bon a avoir

L'Arbane, le Petit Meslier, le Pinot Blanc et le
Pinot Gris représentent moins de 0,3% du vignoble

Le Pinot gris et le Pinot blanc sont apparus a la faveur de
mutations du Pinot noir. Le Petit Meslier est issu d’'un croi-
-y—y 3 y20@y 'y e-ef-y®’'y He¢ef 170
cépage dont I'origine reste a ce jour un mystere.




Répartition de I'encépagement

38% .o

(vignoble planté) ‘.’ ®

- A#38M 38#D

Parfait sur les terrains argileux ou argilo (calcaires), c’est le
cépage dominant de la Montagne de Reims et de la Cbte des
Bar. Les vins qui en sont issus se distinguent par des ardbmes
de fruits rouges et une structure marquée. C’est le cépage qui
apporte a I'assemblage du corps et de la puissance.

wge® 32%
‘o0e% . Q3# D

Ce cépage vigoureux convient plus particulierement aux

terroirs plus sableux, comme ceux de la Vallée de la Marne,

et s"accommode mieux de conditions climatiques plus

Uf,Eqt'y- |«-© 'e ¢ff yo # us""y uy- ¢f7- -e-l'y- y3 ©-7F3;
évoluent un peu plus rapidement dans le temps et apportent a

I'assemblage de la rondeur.

30% X

LE CHARDONNAY

C’est le cépage de prédilection de la Cote des Blancs (sols

calcaires). Les vins de Chardonnay se caractérisent par

uy- e©Y—y- uz’'tqes-j uy- “e3y- le©e’y-j u‘efO-—y-j le®©,
minérales. Son évolution est lente, c’est le cépage idéal pour le

vieillissement des vins.
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Week-End

Un week-end parfait dan laMarne

Jour 1 : Reim -Epernay

* Q3 Dk
chez Coté Cuisine a Reims. Vous Yz f-%7y
pourrez y déguster des plats coté terre *3 bo”'eD"a;szSCh
ou cOté mer, ainsi qu’'une be\lle‘varlete Tel. - 03 26 83 93 68
de tartares dans un cadre ou régnent
'“z'zfe"qy y® 'y ©e,E"y—y~30

M#Y#M HKkK
ITh"y© ue™- 'y qy 2@y ¢ 'y TggasdgChampagne
et s'arréter a la boutique Trésors 2 rue Olivier Métra
de Champagne, en plein ceeur du Tel. : 03D26#428|_2|8 42
quartier Boulingrin récemment
réhabilité.

kY#H#M D

les caves de la Maison de Champagne Domaine Vranken Pommery
Ae——yOA y3 y~ 1©-E3y0O ! ,5.@Iace;|u#G2e|rj|eral Gouraud
fiecouvrlr Ig Villa Demoiselle, un Tel. - 03 26 61 62 63

joyau architectural de I’Art Nouveau et

de I'Art Déco. Villa Demoiselle

56 boulevard Henry Vasnier
D #2H
Tel. : 03 26 61 62 56
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©Christophe Manquillet

Villa Demoiselle - Reim
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DINER...

a la Table Kobus & Epernay. Vous y La Table Kobus
savourerez une cuisine bistronomique 3 du Docteur Rousseau
. be décor d'une b . 51200 EPERNAY

ans le superbe décor d'une brasserie 1., 43 26 57 53 53

1900, en plein centre ville.

8D2#DKk

a Epernay, dans l'une des chambres  Les Epicuriens
o VR e
d’hétes Les Epicuriens, une demeure $ ©.y *ye” Mtzey s
#Eiecle. P | | .. 51200 EPERNAY
u- [ i kiécle. Pour clore la §0|ree €N 1ol 032651 26 30
beauté, vous pourrez vous détendre
--© 'e 3y©Oe--y *- |©OE3yO u- te——e—
a votre disposition.

(0]



© V. Montané

En hiver



Jour 2

M#Y#M HKk

se balader dans le vignoble autour My Vintage Tour Company
d’Epernay avec My Vintage Tour # ©.y *ye'ireq'-y- De---ye-
Company. L'excursion dure trois 51209 EPERNAY
Mob. : 06 64 33 93 84
heures et comprend une balade
en véhicule de collection dans le
vignoble agrémentée d’anecdotes,
des arréts photos dans les vignes, une
visite de cave de maison familiale et
une dégustation de trois champagnes.
Sivous préférez faire la grasse
matinée, décalez I'activité a I'apres-
midi !

* Q3 Dk
pique-nique gastronome dans les «"Euyq y- u®i¥q-Oy
vignes ! Faire des provisions chez $ Oy *ye” Mfzey™+

cEuyTqy- Ut lEq-©y] ue"s 51200 EPERNAY
' : MObB. : 06 43 63 53 06

coffrets composés de produits du
3y©0©+1© ©e,E"z- Oy uy~3 te——efy j e
passion et au savoir-faire traditionnel
des producteurs.
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visiter le domaine familial du
Champagne Salmon a Chaumuzy.
Vous y découvrirez des cuvées 100 %
Meunier de trés grande qualité,
intimes, personnelles et révélatrices
d’'un savoir faire issu d’'une famille
d’artisans vignerons.

...S’ARRETER A

Dom Caudron, une coopérative a
Passy-Grigny, pour une visite guidée.
Plus de 60 viticulteurs y perpétuent
I'esprit de coopération et de
valorisation initié par Dom Caudron
en 1929. Avis aux gourmands :
participez a une découverte gustative

+©ffte’'y e’’te”3 'e E7y--y uy

a la délicatesse de 3 chocolats, ou
celle de 4 fromages conjugués a 4
cuvées.

Champagne Salmon

21-23 rue du Capitaine Chesnais
"Q2Qa\

Tél. : 03 26 61 82 36

Champagne Dom Caudron
©.y *ye” \eO-
" A HH\f D# 3\
Tél.: 03 26 52 45 17
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Portrait de femme duChampagne

Y- y——y- }y? 'y-©- qTOs—e-e—y- [~ -
intimement liées a I'histoire du champagne et de
la Champagne.

A commencer par les fameuses « veuves » comme
Madame Veuve Cliquot, Madame Pommery ou
encore Madame Bollinger. Aprés le déces de leurs
maris, elles ont chacune repris avec courage et

passion la maison familiale, et sont pour beaucoup

al’origine du succés qu’on leur connait aujourd’hui.

Prés d'un siécle plus tard, les jeunes générations
brillent & leur tour. Viticultrices, vigneronnes ou
cenologues, les femmes subliment le champagne.
Elles portent de nombreux projets et se rassemblent
aussi a travers des initiatives pétillantes.

« *y pet- -y-'y—y"* u- qte—jef"y "-e’u
je suis heureuse et quand je suis triste.
Parfait j'en bois quand je suis seule. Quand
je suis avec des amis, je le considére comme
op’_'l_'fe:s’oj_'@yo *”y" uzf.-3y .~y qo.”y e Uy-,
Si je ne suis pas pressée et j'en bois quand je
suis pressée. A part ¢a, je n’y touche jamais.
Sauf si j'ai soif.»
Lily Bollinger



Madame Veuve Clicquot

Barbe-Nicole Clicquot Ponsardin (1777-1866) épouse a 22
ans un brillant jeune homme, Francois Clicquot dont la
famille posséde des vignes & Bouzy. A la mort de son mari,
y—i+©3z |e© "y E«¢(©y —e'ff7y yT # | 'e ey-Ty fy-¢y
preuve de caractere en exigeant de sa belle-famille que les
vignes ne soient pas vendues et crée une société dont elle
prend la direction : la Maison Veuve Clicquot Ponsardin. Elle
s'intéresse aussi a I'élaboration du champagne, alors trés
empirique, et aprés avoir fait des expériences en cachette, elle
invente le remuage des bouteilles sur des rateliers obliques,
ancétres des pupitres.

Madame Pommery

*ye ™y 'yAe u©t"y -e-f-y Ae——yOA } # $F #$ ~] zle--y
20 ans Louis Alexandre Pommery, propriétaire d’'une petite

Maison qui produit moins de 100 000 bouteilles par an.

Apres le déces prématuré son mari, c'est elle qui conduit tres

habilement I'entreprise pour lui faire atteindre une production

de deux millions de bouteilles. Contrairement a sa célebre

voisine, elle n'a jamais voulu gqu’on lui donne du « Veuve »

Pommery. La cuvée Louise, qui exprime la quintessence

du savoir-faire de la maison Vranken-Pommery, lui rend

hommage.

Sophie Signolle

- Champagne Michel Gonet -

Vignerons depuis sept générations, la famille Gonet établit son
activité dés 1802. Un savoir-faire et surtout un amour du terroir
qui se transmettent de génération en génération. Aujourd’hui,
Sophie Signolle a succédé a son pere, Michel Gonet, pour
perpétuer la philosophie familiale en Champagne. Elle
s'investit aussi dans différents mandats d’élues politiques
sociales et syndicales, au service des femmes et du bien-étre
de tous.

gonet.fr/champagne



Ladie Bubble

Derriere Ladies Bubbles se cachent trois vigneronnes

indépendantes et passionnées : Stéphanie (Champagne Waris-
Hubert), Mathilde (Champagne Bonnevie-Bocart) et

Christine (Champagne Piot-Sévillano). Ensemble, elles
invitent les visiteurs a sortir des sentiers battus pour venir

a la rencontre de femmes de Champagne, a travers une
authentique baladeparcourant trois grands terroirs.

ladiesbubbles.com

Charlo e Morgain Le Gallai

- Champagne Le Gallais -

En 1927, l'aieul de Charlotte Morgain Le Gallais, acquiert
le domaine de Boursault, ayant jadis appartenu a la Veuve
Clicquot. Cing générations plus tard, Charlotte exploite une

partie du domaine : 7 parcelles aux caractéristiques propres,
dans I'exceptionnel clos familial, surplombant la Vallée de la

Marne.

champagnelegallais.com



Alice Voirin

- Champagne Voirin Jumel -

Alice Voirin a repris le domaine familial aux c6tés de son frére,
Patrick, pour dynamiser la gamme créée par leurs parents.
Alice gere la commercialisation du champagne tandis que son
frere s’occupe de sa production.

champagne-voirin-jumel.com

Le Fa'Bulleuse

Les Fa'Bulleuses de Champagne, c’est avant tout une histoire
d’amitié et de respect mutuel entre septvigneronnes de talent.

Ensemble, elles partagent leur passion, leurs doutes, leurs
succes et leurs projets dans une atmosphere dynamique et
complice. Toutes les sept, elles ceuvrent a faire découvrir des
vins délicats élaborés par des femmes audacieuses.

fabulleusesdechampagne.com
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Y a du nouveau !

Le actualité de laMarne

#1 Réouverture
du Royal Champagne Hotel & Spa

Surplombant un océan de vignes, le Royal Champagne Hotel
& Spa a fait I'objet d’'une rénovation compléte et a rouvert
ses portes en juillet 2018. Avec authenticité et élégance,
il réinterprete I'art de vivre au cceur des vignobles.



Construit comme un amphithéatre contemporain, avec une
aile contemporaine adossée a I'ancien relais de poste datant
u- [#][siecle, I'h6tel domine les coteaux champenois. Les
49 chambres et suites ont vue imprenable sur Epernay et les
charmants villages de Champillon et d’Hauvillers, appartenant
au site inscrit sur la liste du Patrimoine Mondial de TUNESCO.

L’'hétel 5 étoiles dote aussi le département d'un spa

d’exception de 1500 ™M et d'un nouveau restaurant

fe-3@«"e—3F".y e©qty-30z !e®© -~ qty, 3e’'y 3.y -Aj *ye~t
Dfy-p’e”uj "-f ,yOe ’e !e©3 py’'y e-A leq+"- gqte—ly~
La promesse d’'une expérience pétillante !

Royal Champagne Hotel & Spa

9 rue de la République Hameau de Bellevue
" 2A#--83

Tel.: 0326528711

royalchampagne.com



#2 P enez de la hauteur avec le ballon captif !

Depuis début juilet 2018, partez a la découverte d'un panorama
champenois a 360° dans un ballon a 150 meétres de haut.
Sensations garanties !

Unique en Champagne, cette attraction aux airs de
—e"3fe’'Ee@y y-3 -f3.2y -.© '“y-l’e"euy te©'y-fuyif e
plein cceur d’Epernay et au pied de I'avenue de Champagne.

Lors de chaque vol, qui dure entre 12 et 15 minutes (20 minutes

en prenant en compte I'embarquement et le débarquement),

trente personnes maximum peuvent étre accueillies en toute

sécurité dans la nacelle.

Possibilité de trinquer au champagne pour une expérience au
septieme ciel !

epernay.fr



#3 Sur le pa de René Lalique a Ay-Champagne

Pour célébrer cet artiste «enfant du pays » et créateur

éclectique, la ville d’Ay a congu le circuit « Esprit Lalique »

uf-j*"tp’'y fOe3 -f3y—y™3 -.© "“e|}’tqe3te” #uYFCt3 Jut
sur I'’App store et Android). Ce circuit de découverte s'adresse

aussi bien aux touristes qu’aux habitants curieux de percer les

secrets de l'artiste.

ay-champagne.com

#4 Circuit de loge de vigne, un avant mélange
de nature et d’architecture

Les loges de vigne sont un facteur identitaire du paysage

Champenois. Des d’étudiants de tout horizon ont mené une

©zlyAte™ y~ 'ty e¢yq 'y- ¢if7y©e"- |+-© ©ztepi’'tsy®©
de vigne. Elles ponctuent désormais le paysage champenois.
#' y-3 je--fp’y uy ¢3-13y0© qteq-"y uy-
disséminées dans le vignoble. Un voyage au coeur de I'histoire
et de I'architecture champenoise !

*fy- uy ¢#

Aux beaux jours, venez déguster les champagnes issus des
parcelles ou sont situées les loges tout en savourant les
produits du terroir : Chaource, Langres, jambon de Reims...

chalons-tourisme.com
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ContacteZ-nous

Et a bientot !

Une question ?
Un projet ?
Une envie de séjour sur mesure ?

Contactez-nous sans plus attendre, nous nous
ferons un plaisir de répondre a vos attentes.

Juliette Delcourt, Attachée de presse

j-delcourt@tourisme-en-champagne.com
tourisme-en-champagne.com/espace-presse
0326 6951 06 /06 35 44 45 13

0 @tourisme.champagne
@tourismechampagne

PS : oui, on sait, on a triché pour la derniére lettre, mais si vous
avez une meilleure idée, nous sommes impatients de lire votre
version du Z made in Marne !

M UNE EXPERIENCE
EN CHAMPAGNE

Crédits photos : © www.mkb.photos, Michael Boudot, Véronique Montané, Lugdivine Borello, Emmanuel Goulet,
Michel Jolyot, Hervé Diard-Planet Pict ures, Studio photo Remy de Viegler, Champagne Eric Tailleux-Baslieux sous
Chatillon, Champagne Lecomte-Vinay, Champagne Dom Chaudron, I'Assiette Champenoise, Les Crayeres-Anne
Emmanuelle Thion, Racine, Le Royal, Roger Coulon, La Chevalée, Le Domaine du Chalet, Les Bulles Dorées, Villa
Louis Victor, Chateau d’Etoges, Hotel Les Avisés, Le Royal Champagne, Le Logis aux Bulles, Tuk Tuk, Solex Tour,
Ay Eco Visit, Trot'in Pierry, Festi'Vallée, Maison Fossier, Ladies Bubbles, Fotolia.com, ADT Marne (Sylvie Millot,
Elisabet Vidal, Fanny Journet, Rachel Kiezer).



